
EVEIL DES SENS
Croustillant de coques délicatement relevé,  

accompagné d’une mousse légère à la verveine

PLAISIR GOURMAND
Terrine de foie gras fondante,  

sublimée par sa pomme d’amour caramélisée

DOUCEUR MARINE
Saumon fumé maison, éclat de betterave,  

crème citronnée au gingembre frais

INTERLUDE VÉGÉTALE
Taboulé choux-fleurs et noix de coco, 

radis croquants et vinaigrette passionnée

TRESOR DES MERS
Lotte rôtie et sabayon au Champagne,  

mousseline de carottes parfumée à la sauge

ALLIANCE DES SAVEURS
Filet de boeuf tendre cuit au foin,  accompagné de sa tourte

croustillante à la pomme de terre et aubépine

PAUSE FROMAGERE
Mille feuilles chaource,  relevé d’une pointe de poivre vert

FINAL EN DOUCEUR
Entremet rafiné aux notes de litchi,  framboise et rose,  

servi avec sa glace onctueuse au chocolat blanc

MENU SAINT-VALENTIN
14 ET 15 FÉVRIER - SOIR UNIQUEMENT

125€ TTC par personne

Une expérience gastronomique 
à partager à deux 


